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em ¢ preciso ressaltar a importancia
da Grécia, tanto no mundo dos vinhos,
mas principalmente como berco de
toda nossa civilizacdo ocidental.
Os romanos, povo que difundiu a
cultura do vinho por toda a Europa, foi
herdeira da tradicdo vinicola dos gregos e dos etruscos.

Temos registros sobre o vinho na civilizacdo grega
que remontam ao século VII antes de Cristo. Os gregos,
porém, ndo costumavam escrever compéndios agricolas
ou deixar imortalizados manuais de plantio ou producéo
em pedra, antes a usavam para esculturas, e aproveita-
vam seu tempo para a poesia, o teatro e a filosofia.

Ja os romanos, no afd de expansdo guerreira que
caracterizava sua civilizacdo, costumavam deixar aos
centurides aposentados glebas de terra, com a unica
condicdo de que plantassem uvas. Como sabemos, es-
tas necessitam de quatro anos para dar sua primeira
safra e, assim, este homem era fixado na terra.

A introducio do vinho na Itdlia, pelos gregos, deu-
-se através do Sul, pelas 1lhas Sardenha e Sicilia e pela
Caléabria, porgdo territorial que os gregos chamavam
de “Oenotria”, ou pais dos vinhos.

As culturas gregas insulares, como a Minodica, que
se desenvolveu na 1lha de Creta, ja possuiam pala-
vras para vinho, vinhedo e comerciante de vinhos. Os
Mindicos exerciam forte comércio pelo Mediterrdneo
e provavelmente também receberam influéncias mi-
lenares dos ensinamentos vinicolas da Babilonia, da
Mesopotamia e do Antigo Egito.

O fato é que Atenas comerciava vinhos com o Egito,
com a Scythia (atual Criméia) e com a Etruria (atual
Toscana na 1talia). A intensidade deste negdcio pode
ser mensurada pelo enorme numero de cacos de an-
foras que existem submersos no Estreito de Messina,
que une a llha da Sicilia a 1tdlia continental.

Algumas das uvas que eram plantadas pelos gregos
permanecem até hoje vivas e produzindo vinhos na Itdlia,
como a maravilhosa uva tinta Aglianico (uva da Campéa-
nia), ou a Grecco di Tufo (uva branca também largamente
plantada na Campénia) ou a Grechetto (uva branca utili-
zada nas regides da Umbria, Lazio e Toscana).

A forma como os antigos gregos degustavam seus Vi-
nhos ja foi objeto de outro artigo, ja publicado, quando
abordei a cultura vinicola de todas as antigas civilizagdes.

As anforas de barro, onde os vinhos eram trans-
portados, eram fechadas com batoques também de
barro envolvidas numa resina de pinheiro, para nao
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vazar nas travessias maritimas. Esta resina costuma-
va penetrar no vinho, dando a ele um odor e gosto
caracteristico, muito forte e penetrante. Ainda hoje
persiste um vinho grego chamado “Retsina”, onde esta
resina ¢ adicionada. Este vinho ¢ recomendado apenas
como curiosidade historica, pois seu sabor ¢ bastante
estranho.

A moderna vinicultura grega foi, contudo, abafada
pelos séculos de dominacdo do Império Otomano, e s6
voltou novamente a florescer no inicio do século XX.

As principais modernas uvas da Grécia sdo:

- A Assyrtiko, uva branca, nativa da famosa ilha
vulcanica de Santorini, emblematica, e que, depen-
dendo do estilo de vinificacdo, pode dar origem desde
vinhos secos e frescos até vinhos mais pesados e doces
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para sobremesa. Hoje € cultivada amplamente em toda
a Grécia, onde muitas vezes ¢ usada, por sua acidez,
em cortes com outra uva grega, a Savatiano.

- A Rhoditis ¢ uma uva para vinho de pele rosada,
cultivada tradicionalmente na regido do Peloponeso.
Seus vinhos sdo brancos (assim como a uva francesa
alsaciana Gewurztraminer), elegantes e leves, com sa-
bores citricos e amendoados, toques minerais e acidez
alta, e também ¢ usada em cortes para compensar a
baixa acidez da Savatiano.

- A Moscophilero ¢ outra uva branca, de casca
rosa, também originaria do Peloponeso, mas bastante
difundida por toda a Grécia, originando vinhos com
sabores citricos e frutados, com gosto de especiarias
e final muito agradavel. Seu nome realmente vem da
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palavra mosca, pois,
quando as uvas es-
tdo maduras, os in-
setos ficam rodean-
do seu cacho.

- A Agiorgitiko ¢ a casta mais difundida na Grécia
para vinhos tintos. Originaria da regido de Nemea, no
Peloponeso, da origem a vinho muito coloridos, aber-
tos e frutados, com sabores que lembram morangos
e cerejas. Podem também lembrar frutas vermelhas
como cassis e ameixas, ou ter aromas de especiarias
como canela.

- A Xynomavro ¢ uma uva tinta de pele muito es-
cura e alta acidez, originaria e amplamente plantada
na Macedoénia do Norte e na Grécia. Muito reputa-
da, com muitos taninos, pode e deve envelhecer um
pouco para dar origem a vinhos muito saborosos, que
lembram ameixa, morango e tomate seco.

A Grécia tem também larga tradicdo na fabricacdo
de vinhos generosos, alcodlicos e doces, que podem
acompanhar, muitas vezes, sobremesas dificeis de se-
rem harmonizadas com vinhos de mesa.

A Grécia vinicola esta dividida em oito regides pro-
dutoras, o Peloponeso, a Tracia, a Thessalia, a Mace-
donia, as 1lhas Jonicas, as 1lhas do Egeu (Santorini),
Epirus e Centro. Mais importante que o seu conheci-
mento, contudo, é a distingdo das uvas que compdem
seus vinhos, no sentido de entender sua estrutura
para realizar sua harmonia com os pratos cladssicos da
culinaria grega.

A culinaria grega tem forte relacdo com outras
também originarias do Mediterraneo Oriental. Muitos
peixes e frutos do mar podem ser combinados com
seus brancos intensos, como os feitos com as uvas
brancas aqui citadas. A unica excecdo ¢ o “Polvo ao
vinho tinto”, que muitas vezes leva também lulas e
outros moluscos, € que neste caso pode ser combinado
com um vinho tinto fresco como os feitos com a uva
Agiorgitiko em Nemea.

Os pratos de carne ou de caca, também la muito
apreciados, podem ser acompanhados com um tinto
da Xynomavro.

E se os peixes forem muito temperados, oleosos, le-
varem condimentos como alho e cebola, vocé pode, por
sua conta e risco, escolta-los com um branco Retsina.

No mundo do vinho, e mesmo no mundo, o que move a
mulher e o homem ¢ a sua curiosidade. Experimente alguns
vinhos gregos e vocé nido se arrependera. Saude! (2
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