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Resultado do trabalho sera apresentado nesta quinta-feira em evento no Anfiteatro do Centro
de Ciéncias Agrarias da Universidade

Um dos maiores desafios da horticultura atual é a producao de alimentos mais saudaveis, livres
de residuos quimicos de agrotoxicos, utilizando técnicas sustentaveis, e que, portanto, ndo
agridam a saude dos consumidores e 0 meio ambiente em que vivemos. Essa é uma das
propostas do curso de Agroecologia do Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), Campus Araras da
Universidade Federal de Sao Carlos (UFSCar).

Considerando essa dificuldade, os alunos do primeiro ano do curso foram desafiados a
elaborar uma estratégia com o objetivo de fornecer hortalicas produzidas sem aplicacao de
agrotoéxicos e fertilizantes de origem mineral aos funcionarios terceirizados que trabalham nos
setores de limpeza e secao agricola do CCA. A atividade € uma iniciativa do professor Jean
Carlos Cardoso, do Departamento de Desenvolvimento Rural (DDR) e pela agroec6loga
Jessica Camargo Foschini, aluna do curso de pds-graduacdo em Producao Vegetal e
Bioprocessos Associados (PPGPVBA), junto a disciplina Agroecologia, ministrada aos
ingressantes do curso de graduacao.

Os estudantes, por meio da divisdo em frentes de trabalhos e grupos de atividades, elaboraram
diversas estratégias, escolhendo diferentes espécies de hortalicas como pepino, maxixe,
abdboras, tomate, quiabo, racula, alface, almeirdo, beterraba, couve, berinjela e feijao-vagem,
além de formas de plantio e de adubacéo utilizando fertilizantes organicos como esterco de
gado curtido, cama de frango, compostos, palha de grama e bagago de cana, como alternativa
ao uso dos fertilizantes convencionais.

Dessa forma, os estudantes puderam aprender técnicas basicas de cultivo de hortas, bem
como tiveram interacao direta com a vivéncia pratica de campo e de como identificar e resolver
problemas da Horticultura. O resultado foi a producao de caixas de hortalicas que foram
oferecidas aos funcionarios terceirizados, mostrando a viabilidade da producao de hortalicas
mais saudaveis, isentas de agrotoxicos e sem a utilizagdo de técnicas potencialmente
poluidoras.

O resultado dessa atividade sera apresentado pelos estudantes no evento "A educagéo formal
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em Agroecologia e a comunicacao do conhecimento”, que acontece na préxima quinta-feira,
dia 3, no Anfiteatro do CCA, das 10 as 12 horas.

Foto: Alunos do primeiro ano de Agroecologia participaram da acao - crédito foto: Jean Carlos
Cardoso.
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